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1. An toàn:

Vui lòng không đặt chấ t dễ  cháy nổ gầ n máy để tránh tai nạn

gây thương vong hoặc tổn thấ t tài sản khác;

Nguồ n điện của máy phải được trang bị công tắ c khí bảo vệ rò

rỉ độc lập, mạch điện và kế t nố i nố i đấ t phải tuân thủ các quy

định của cơ quan điện lực quố c gia và địa phương;

Hãy đảm bảo rằ ng hệ thố ng cấ p điện ở nơi sử dụng máy có thể
đáp ứng tải hoạt động bình thường của máy và đảm bảo máy ở
tình trạng nố i đấ t tố t. Nghiêm cấ m tự ý kéo dây nguồ n để
tránh ảnh hưởng đến hoạt động của máy hoặc gây tai nạn mấ t

an toàn;

Cấ m lắ p đặt máy dựa vào tường hoặc trên bệ cao hơn mặt đấ t

để tránh tai nạn và gây khó khăn cho việc bảo trì;

Nghiêm cấ m những người không chuyên nghiệp tháo dỡ, sửa

đố i và lắ p đặt máy không đúng cách.

Nếu cầ n kiểm tra, điề u chỉnh, bảo trì thì phải do người có

chuyên môn thực hiện theo đúng yêu cầ u liên quan để tránh

thương vong hoặc tổn thấ t tài sản;

Những người (bao gồ m cả trẻ em) bị suy yếu về  thể chấ t, giác

quan hoặc tâm thầ n hoặc thiếu kinh nghiệm hoặc kiến thức

liên quan không nên sử dụng thiế t bị này. Nó chỉ nên được vận

hành bởi những nhân viên đã được đào tạo về  các hoạt động

an toàn có liên quan;

Công ty chúng tôi không chịu bấ t kỳ trách nhiệm nào đố i với

những mấ t mát hoặc sai sót do không tuân thủ các hướng dẫ n

vận hành liên quan và các yêu cầ u liên quan.

VUI LÒNG ĐỌC HƯỚNG DẪ N TRƯỚC KHI LẮ P ĐẶT 



2. Sử dụng:

Máy rửa chén này chỉ được sử dụng trong ngành dịch ăn uố ng

để rửa bát đĩa, dao kéo và bộ đồ  ăn thông thường. Nếu nó

được sử dụng cho mục đích vệ sinh khác, công ty chúng tôi

không chịu bấ t kỳ trách nhiệm nào về  hư hỏng máy hoặc các

tố n thấ t khác;

Chỉ sử dụng các bộ phận gố c. Nếu việc sử dụng các bộ phận

không phải nguyên bản ảnh hưởng đến hiệu suấ t của máy

hoặc gây hư hỏng cho máy hoặc các tổn thấ t khác, công ty

chúng tôi không chịu bấ t kỳ trách nhiệm nào;

Máy này chỉ có thể được vận hành, sử dụng, bảo trì bởi nhân

viên có trình độ hoặc được ủy quyề n;

Vui lòng kiểm tra xem các bộ phận của máy và kế t nố i đường

ố ng có bình thường hay không trước mỗ i lầ n sử dụng. Nếu có

bấ t kỳ hư hỏng, lỏng lẻo, rò rỉ nước hoặc rò rỉ không khí, vui

lòng xử lý đúng cách trước khi sử dụng;

Cấ m đặt vật nặng, thiế t bị sưởi ấ m, chấ t lỏng dễ  rò rỉ và các

vật dụng khác trên bàn và mặt trên của máy;

Không sử dụng dung môi dễ  cháy, nổ hoặc độc hại làm chấ t

tẩy rửa và chấ t trợ xả. Chỉ sử dụng chấ t tẩy rửa và chấ t trợ xả
dành riêng cho máy rửa chén thương mại;

Vui lòng thay thế  dây nguồ n, công tắ c và các phụ kiện hư hỏng

khác kịp thời và không được vận hành máy khi máy bị hỏng;

Sau mỗ i lầ n sử dụng, phải cắ t nguồ n điện, nguồ n nước, nguồ n

hơi nước trước khi tiến hành vệ sinh, tráng, sấ y khô máy (nên

mở cửa máy lâu để thông gió). Cấ m phun nước trực tiếp vào

bên ngoài máy trong quá trình vệ sinh để tránh làm chập mạch

các bộ phận điện. Nếu xảy ra nguy hiểm về  an toàn, có thể cọ
rửa bên ngoài máy và xả nước bên trong;



Máy rửa chén bát băng chuyề n Rama SPT-220 là dòng máy rửa

chén công nghiệp đa chức năng, hoàn toàn tự động, thông minh,

đa mẫ u mã do công ty chúng tôi phát triển và sản xuấ t độc lập.

Máy rửa chén công nghiệp do công ty chúng tôi sản xuấ t phù hợp

cho các chuỗ i nhà hàng lớn, vừa và nhỏ, căng tin, quán cà phê,

quán bar, trường học, bệnh viện, căng tin nhà máy, cơ quan chính

phủ, căng tin công ty, nhà hàng khách sạn hạng sao, phòng tiệc và

các công ty vệ sinh và khử trùng, v.v ...

Trong các cơ sở phục vụ ăn uố ng, nó có thể làm sạch nhiề u loại

cố c, đĩa, bát, đĩa, dao và nĩa, đũa, thịa và các bộ đô ăn liên quan

khác.

Máy rửa chén bát Rama SPT-220 có các đặc điểm sau:

Đáp ứng mọi nhu cầ u của thị trường và các đố i tượng khách hàng

khác nhau;

1.Kiểu dáng công nghiệp, công nghệ sản xuấ t tinh tế , hình dáng

cao cấ p, công nghệ và bảo vệ môi trường, tiế t kiệm năng lượng và

hiệu quả cao;

2. Cấ u trúc và bố  trí không gian hợp lý tố i đa hóa thời gian và

khoảng cách giữa bộ đồ  ăn và nước, đảm bảo loại bỏ cặn bẩn hoàn

toàn hơn;

3. Tấ t cả các phụ kiện được sử dụng đề u được mua theo tiêu

chuẩn cấ p thực phẩm. Chấ t lượng là đáng tin cậy và hiệu suấ t ổn

định. 

4. Máy bơm nước công suấ t cao và hệ thố ng phun phản lực trên

và dưới có lực phản lực mạnh để đảm bảo mọi ngóc ngách đề u có

thể được làm sạch hiệu quả, đảm bảo hiệu quả giặt và các chỉ số

đề u nhấ t quán, giúp cải thiện đáng kể hiệu suấ t tổng thể của máy;

 TỔNG QUAN VỀ  SẢN PHẨM



5. Nhiệt độ nước rửa có thể đạt tố i đa 60°C trở lên và nhiệt độ
nước khử trùng có thể đạt tố i đa 75°C trở lên. Rửa bằ ng nước nóng

có thể loại bỏ vế t dầ u và cặn thức ăn trên bề  mặt bộ đồ  ăn hiệu

quả hơn, giúp bộ đồ  ăn sạch hơn và tố t cho sức khỏe hơn;

6. Bảng điề u khiển và nút điề u chỉnh nhiệt độ rấ t đơn giản và dễ

sử dụng;

Dựa trên những đặc điểm trên, người dùng có thể hoàn toàn yên

tâm vào độ an toàn, đáng tin cậy, hiệu suấ t ổn định, đơn giản và

tiện lợi, cao cấ p, nhanh chóng và hiệu quả, tiế t kiệm năng lượng và

thân thiện với môi trường, có giá trị gia tăng cao và tiế t kiệm chi

phí. 

THÔNG SỐ  KỸ  THUẬT

Model: SPT220

Điện tiêu thụ : 8 – 12,8 KW/giờ

Điện áp : 220-380V/50HZ

Nhiệt độ : 70 – 75 độ C

Đầ u ra : Băng tải

Nguyên lý: Áp lực nước nóng tuầ n hoàn

Đường kính : Tố i đa 42cm

Năng suấ t : 3500-6500SP/giờ

Kích thước: D 220cm x R 85cm x C 130cm

Trong lượng: 165 kg

Vật liệu : Inox 304



CẤ U TẠO SẢN PHẨM

VAN NƯỚC THẢI ĐẦ U XẢ TRÀN PHAO CẢM BIẾN
NÚT DỪNG
KHẨN CẤ P

BẢNG ĐIỀ U KHIỂN



Bước 1 : Gạt thức ăn thừa trên khay bát

Bước 2 : Pha xà bông vào bôn ngâm với tỉ lệ 1/1000

Bước 3 : Phân loại rồ i cho vào bồ n ngâm, ngâm trong 15' cho vế t

bẩn mề m ra

Bước 4 : Bật máy trước 10' đệ máy tự động cấ p và đun nước

nóng. Khi đủ nước máy sẽ  tự động vận hành và chúng ta bắ t đầ u

sử dụng máy

Bước 5 : Cho khay và nắ p qua hệ thố ng chổi cọ . Bát, nồ i, thau,

chậu.... Chúng ta xếp úp lên băng tải. Không được để chồ ng lên

nhau

Bước 6 : Thứ tự rửa : Bát > Nắ p > Khay

Bước 7 : Nhặt khay, bát ra khỏi máy rồ i xếp khay nghiêng vào tủ
sấ y hoặc kệ inox.

TRƯỚC KHI VẬN HÀNH



Bước 1 : cấ p nguồ n 3 pha cho máy ( chú ý đấ u đúng đầ u dây theo

thứ tự trong aptomat của máy )

Bước 2 : cấ p nguồ n nước cho máy theo van nước chờ sẵ n ( mở
van nước ở mức vừa phải, không mở hế t để tố c độ nước đi qua

bồ n gia nhiệt được chậm lại đủ thời gian làm nóng nước hiệu quả
hơn )

Bước 3 : nhấ n nút nguồ n để bật máy ( lúc này máy đã được cấ p

nguồ n điện )

Bước 4 : nhấ n gia nhiệt để làm nóng nước. Có thể cài đặt nhiệt độ
theo mong muố n bằ ng cách:

nhấ n SET sau đó nhấ n tăng giảm ↑↓ để cài nhiệt độ theo yêu

cầ u

Bước 5 : bật công tắ c về  I để chạy băng truyề n, tắ t băng truyề n

nhấ n công tắ c về  o

để cài đặt tố c độ băng truyề n: vặn núm chỉnh tố c độ theo yêu

cầ u

Chú ý : Bật nút nguồ n băng truyề n lên sau đó vặn núm chỉnh tố c

độ: rửa bát chỉnh tố c độ băng tải 1,5 Rửa nắp, khay chỉnh tố c độ
băng tải 2,5 >> 3

HƯỚNG DẪ N VẬN HÀNH



Van nước thải: kế t nố i đường ố ng thoát nước thải với hai đầ u van

nước đã được chờ sẵ n, để thuận tiện cho việc xả nước thải

Đầ u xả tràn: kế t nố i một đường nước thải riêng cho đầ u xả tràn

giúp mực nước luôn được xả ra mà không làm đầ y bồ n, tránh

trường hợp nước tràn ra ngoài

Phao cảm biến: mực nước trong bồ n phải đầ y và nâng phao cảm

biến lên, lúc này tiếp điểm trong phao sẽ  đóng lại và cấ p tín hiệu

cho bộ điề u khiển, khi đã có tín hiệu sẽ  bật được gia nhiệt và băng

truyề n

Nút dừng khẩn cấp: khi nhấ n nút này sẽ  đóng nguồ n băng truyề n,

băng truyề n sẽ  dừng lại

CÒI BÁO LỖ I: khi không có nước cấ p vào máy còi báo lỗ i sẽ  kêu để
nhận biế t

Bước 1 : Để máy chạy, dùng vòi cao áp ( máy rửa xe ) xịt rửa sạch

hệ thố ng chổi cọ
Bước 2 : Tắ t máy, mở cánh cửa 2 bên để xịt rửa sạch bên trong

khoang máy

Bước 3 : Tháo lưới lọc, đổ rác và xịt rửa sạch lưới lọc

Bước 4 : Xả nước 3 bồ n chứa nước, vệ sinh sạch bồ n chứa nước.

Chú ý : 7-15 ngày tháo dàn phun ra vệ sinh các lỗ  trên dàn phun

để đạt được độ hiểu quả và ổn định của máy

HƯỚNG DẪ N VỆ SINH MÁY HẰ NG NGÀY

LƯU Ý
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